Pizza&Bistrot
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la nostra pizza al trancio.

Un impasto speciale, ad alta idratazione,

fragrante e leggero. Perfetta per 1’asporto,

comprala fredda e termina la cottura a casa ;)

Ogni farcitura che trovi sul menu la puoi mettere sul
trancio, inoltre ti invitiamo a scoprire la vetrinetta
delle novita al M’'infarino (o “in Pizzeria”).
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senza tare caxxate

» Porta il forno statico a 220° con dentro la banda.
) Metti dentro la skrokkia evitando di ustionarti.

» Lasciala al caldino per 8 minuti. Nt
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classico

Miscela composta dai migliori grani nazionali, di tipo
@ non raffinata,impasto dal gusto semplice, friabile e
leggero, si adatta a qualsiasi farcitura ed e’ 1'ideale
per i grandi classici.

nostrano integrale

Saporito, rustico, ricco di fibre e sali minerali;

la miscela e’ composta da farine integrali e di tipo 1
provenienti da coltivazioni situate in Emilia Romagna nei
territori del delta del po, vicino al parco faunistico, da
qui il nome “nostrano”.
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~ \ Tutte le pizze sono farcite con
‘ Pomo di Rino, polpa di pomodoro,
\ _‘\ senza conservanti, qualita San

: Marzano e San Marzano Smart,
‘ prodotta in esclusiva per
v\ \ j M’infarino.
\ Pomodori coltivati in Calabria,
nel cuore del golfo di Squillace,
polpa lambito dalle acque cristalline
del mar Jonio. qui, dove il

clima & ottimale per la

Q\QD’JR

S re % perfetta maturazione del
;\~, F frutto, si estendono terreni
[/

& ' incontaminati, mai sfruttati

da agricoltura intensiva,

che uniti a processi di coltura
manuali coniugati alla precisione
ed all’affidabilita di impianti
produttivi all’avanguardia, ci
permettono di invasare questa
genuina prelibatezza.




STRIA

Rosmarino, olio EVO.

MARINARA

Pomodoro, origano Sicilia, olio EVO.

MARGHERITA

Pomodoro, mozzarella fior di latte.

MARGHERITAJiRINO

Pomodoro, mozzarella di bufala Campana DOP, olio EVO, basilico.

PROSCIUTTOsSFUNGHI

Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto prima
scelta “Levoni”, funghi champignon freschi in cottura.

CALZONE

Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto prima scelta

“Levoni”, funghi champignon freschi in cottura, ricotta fresca, basilico.

CAPRICCIOSA

Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto prima scelta
“Levoni” funghi champignon freschi, carciofi, olive Kalamata.

PHILADELPHIAsCRUDO

Pomodoro, mozzarella fior di latte, philadelphia,
crudo 24 mesi riserva “Levoni”.

SPECK&GORGONZOLA

Pomodoro, mozzarella fior di latte, gorgonzola dolce
al cucchiaio, speck 6 mesi della Valtellina.

Tonda Trancio
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MONTANARA

Pomodoro, mozzarella fior di latte, salsiccia,
wirstel, chiodini, provola.

DIAVOLA

Pomodoro, mozzarella fior di latte, salamino
piccante, olive Kalamata, olio piccante.

TONNOsCIPOLLA

Pomodoro, mozzarella fior di latte, tonno e cipolla.

TONNINA

Pomodoro, mozzarella fior di latte, pomodorini
datterini,tonno,origano Sicilia.

TOPOLINO

Pomodoro, mozzarella fior di latte, wiirstel, patatine fritte.

ESTATE

Pomodoro, mozzarella di bufala Campana DOP.
Fuori cottura: pomodorini datterini gialli e rossi,
basilico, glassa di aceto balsamico, olio EVO.

AUTUNNO

Mozzarella fior di latte, guanciale, crema di zucca
di nostra produzione, parmigiano in cottura.

INVERNO

Pomodoro, mozzarella fior di latte, friarielli, salsiccia, patate.

NAPULE

Pomodoro, mozzarella di bufala campana DOP.
Fuori coftura: alici di Cetara, basilico, olio EVO.

ROMANA

Pomodoro, mozzarella fior di latte, capperi
Fuori cottura: alici di Cetara, origano di Sicilia.

Tonda Trancio
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PUGLIESE

Pomodoro, mozzarella fior di latte, cipolla, olive taggiasche,
Fuori cottura: burrata pugliese, origano Sicilia, olio EVO.

TREVISANA

Pomodoro, mozzarella fior di latte, radicchio,
salamino piccante, grana grattugiato in cottura.

CARBONARA

Pomodoro, mozzarella fior di latte, guanciale,
UovO, pecorino romano, pepe.

SAPORITA

Pomodoro, mozzarella fior di latte, pancetta coppata,
gorgonzola dolce al cucchiaio, chiodini.

DIEGO

Pomodoro, mozzarella di bufala campana
DOP, pancetta coppata, funghi porcini.

MARGO

Pomodoro, mozzarella fior di latte, Philadelphia,
pomodorino giallo semisecco, olive taggiasche.
Fuori cottura: crudo di Parma riserva 24 mesi “Levoni”.

BOMBA

Pomodoro, mozzarella fior di latte, peperoni, cipolla,
gorgonzola, salsiccia, funghi chiodini.

CAMPANA

Pomodoro, mozzarella di bufala campana DOP,
pomodorini gialli semisecchi, basilico, olio EVO.

Tonda Trancio

10,80 @
®®
10,00 @
o5

20
©®

Impaso nostrano integrale + @ Impasto Skrokkia tonda + @




PARMIGIANA

Pomodoro, mozzarella di bufala campana DOP, melanzane
grigliate, Parmigiano in cottura, basilico, olio EVO.

TRENTINA

Pomodoro, mozzarella fior di latte, funghi porcini, ricotta fresca.
Fuori coftura: Speck é mesi della Valtellina.

BOSCAIOLA

Pomodoro, mozzarella fior di latte, porchetta,
funghi porcini, cipolla, provola.

CONTADINA

Pomodoro, mozzarella fior di latte, guanciale, patate, rosmarino.

NOCISMIELE

Mozzarella fior di latte, gorgonzola. Fuori cottura: noci&miele

DELICATA

Pomodoro, mozzarella di bufala campana
DOP, carciofi, funghi porcini.

VEGETARIANA

Pomodoro, mozzarella fior di latte, melanzane,
zucchine, peperoni, friarielli.

PUERTOd¢eMAR

Pomodoro, mozzarella fior di latte, pomodorino giallo
semisecco, olive taggiasche, capperi, fonno.

MEDITERRANEA

Pomodoro, funghi champignon freschi in cottura, pomodorino
datterino giallo e rosso, cipolla, olive Kalamata, carciofi.

MsM'S
Fuori cottura: mortadella con pistacchio qualita oro
“Levoni” stracciatella di burrata pugliese, granella di pistacchio.

Tonda Trancio
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... per il prezzo, ci pensiamo alla cassa...

Sostanze o prodotti 1) cereali 6) soia 11) sesamo
2) uova 7) latte 12) solfiti
Chfl L royocano 3) crostacei 8) frutta a guscio 13) lupini
.a ergie o 4) pesce 9) sedano 14) molluschi
intolleranze 5) arachidi 10) senape

VIENI A TROVARCI ANCHE
IN PAUSA PRANZO.

E consigliata la prenotazione.

t.0442/644665

Orari Chiuso domenica a pranzo

12.00-14.30 Via Matteotti, 18
18.00-23.30 Legnago, VR



