L 2>)

t.0442/1908120

D’asporto




Pomo di Rino, pomodorini datterini in cottura,
alici di Cetara, origano, olio EVO.

STRIA 3,50

Olio EVO, rosmarino.

MARINARA 4,50

Pomo di Rino, aglio, origano, olio EVO.

MARGHERITA 5,50

Pomo di Rino, fiordilatte.
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Pomo di Rino, mozzarella di bufala campana DOP, basilico, olio EVO.

PROSCIUTTO&FUNGHI 7,50

Pomo di Rino, fiordilatte, prosciutto cotto, funghi champignon.

VENETA 5,00

Pomo di Rino, fiordilatte, radicchio, tastasal, monte veronese.

CAPRICCIOSA 5,50

Pomo di Rino, fiordilatte, prosciutto cotto, funghi champignon, carciofini, olive kalamata.

DIAVOLA 7,50

Pomo di Rino, fiordilatte, salame piccante, olive kalamata, olio piccante.

CALZONE s, 50

Pomo di Rino, fiordilatte, prosciutto cotto, funghi champignon, ricotta, basilico.

ROMANA s, 50

Pomo di Rino, fiordilatte, capperi.
Fuori cottura: acciughe di Cetara, origano.

VEGETARIANA s,00

Pomo di Rino, fiordilatte, melanzane, zucchine, peperoni, friarielli.

JTSse\?



NAPULEEY? S

Pomo di Rino, mozzarella di bufala campana DOP.

«’b
Fuori coftura: alici di Cetara, basilico, olio EVO. l‘ ‘ g

CAMPANA 9,00 3"

Pomo di Rino, mozzarella di bufala campana DOP, pomodorini gialli semisecchi.
Fuori coftura: basilico, olio EVO.

CALABRAPY?

Pomo di Rino, fiordilatte, gorgonzola, n’duja calabrese, cipolla di Tropea (in stagione).

PUGLIESE 10,50

Pomo di Rino, fiordilatte, cipolla, olive taggiasche, burrata, origano.

TRENTINA 1,50

Pomo di Rino, fiordilatte, porcini, ricotta fresca.
Fuori cottura: Speck Alto Adige IGP.

TREVIGIANA 7,50

Pomo di Rino, fiordilatte, radicchio, salame piccante, grana in cottura.

VALTELLINA o,z

Pomo di Rino, fiordilatte.
Fuori cottura: bresaola della Valtellina, rucola, parmigiano a scaglie.
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Lo BIANCA, fiordilatte, salsiccia, friarielli.

ITALIA 5,5

BIANCA, mozzarella di bufala campana DOP,

pomodorini datterini in cottura, olio EVO, basilico.

TARTUFATA 1,50

BIANCA, fiordilatte, porcini, speck Alto Adige IGP, carpaccio di tartufo nero.

GHIOTTA 9,5

Pomo di Rino, fiordilatte, brie, misto bosco, salsiccia.
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BIANCA, stracciatella, mortadella, granella di pistacchio.

MONTANARA 5,3

Pomo di Rino, fiordilatte, wiirstel, salsiccia, chiodini, monte veronese.

AUTUNNO 9,00 )) la piu venduta

BIANCA, fiordilatte, guanciale, zucca (in stagione), 2020

grana grattugiato in cottura.

PUERTO DE MARFRY

Pomo di Rino, fiordilatte, tonno, pomodorini gialli semisecchi, olive taggiasche, capperi.

PRIMAVERA 5,50

Pomo di Rino, fiordilatte.
Fuori cottura: crudo di Parma, rucola, Parmigiano a scaglie.

ESTATE 5,30

Pomo di Rino, mozzarella di bufala campana DOP.
Fuori cottura: datterini, basilico, olio EVO, glassa di aceto balsamico.

CARBONARA 5,70

Pomo di Rino, fiordilatte, guanciale, uovo, pecorino, pepe.

SAPORITA 10,00

Pomo di Rino, fiordilatte, pancetta coppata, funghi chiodini, gorgonzola.

BUONGUSTAIA s, 50

Pomo di Rino, fiordilatte, zucchine, brie, salsiccia dolce.

NORCINA 13,50

BIANCA, fiordilatte, porchetta, funghi porcini, carpaccio di tartufo nero.

VEGANA 7,50

Pomo di Rino, funghi chiodini, patate, rosmarino.

GORGONZOLA SPECK s,se

Pomo di Rino, fiordilatte, gorgonzola.
Fuori cottura: Speck Alto Adige IGP.




PARMIGIANAFEY

Pomo di Rino, melanzane, mozzarella di bufala campana
DOP, grana grattugiato in cottura, olio EVO, basilico.

SFIZTIOSA 10,00

Pomo di Rino, fiordilatte, pancetta coppata,
porro, patate, grana grattugiato in cottura.

L DN ) A

> URLY 12,50
Pomo di Rino, prosciutto cotto alla brace,
granella di pistacchio, burratina affumicata.

DIEGO 10,00

Pomo di Rino, mozzarella di bufala campana DOP,
pancetta coppata, funghi porcini.

MARGO 12,5

Pomo di Rino, fiordilatte, pomodorini gialli semisecchi, olive taggiasche, Philadelphia.
Fuori cottura: prosciutto crudo di Parma 24 mesi.

BOMBA 10,50

Pomo di Rino, fiordilatte, cipolla, gorgonzola, funghi champignon, peperoni, salsiccia dolce.

BOSCAIOLA 11,00

BIANCA, fiordilatte, porchetta, porcini, cipolla, provola.

MEDITERRANEA 5,30

Pomo di Rino, funghi champignon, cipolla, olive kalamata, pomodorini datterini, carciofi.

CONTADINA s,30

Pomo di Rino, fiordilatte, guanciale, patate, rosmarino.

SPECK E BRIE s,se

Pomo di Rino, fiordilatte, brie.
Fuori cottura: Speck Alto Adige IGP.

GORGONZOLA CRUDO s,¢0

Pomo di Rino, fiordilatte, gorgonzola.
Fuori cottura: crudo di Parma 24 mesi.
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Impasto gluten free + 4,00
Impasto senza glutine, non possiamo garantirvi che non ci sia
la contaminazione con la farina, provatelo a vostro rischio!

Impasto integrale + 1,50

Piu saporito, nutriente e leggero, impasto ottenuto
dalla lavorazione di farine non raffinate.

Impasto ad alta idratazione + 2,50

Alto e croccante, puoi richiederlo con cottura da terminare a
casa, € lo stesso impasto che utilizziamo per le nostre pizze
pil prestigiose negli store con i posti a sedere.
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Coca Cola, Fanta, The al limone,
The alla pesca, Coca Zero

BIRRE Bionda Spaten 0.5 1t 4,00 5,00

Franziskaner Weiss 4,00 Artigianali 5,00

Sostanze o prodotti 1) cereali 6) soia 11) sesamo
2) vova 7) latte 12) solfiti
Drovocano . f . 13) lupini
e 3) crostacei 8) frutta a guscio ) lupini .
a 4) pesce 9) sedano 14) molluschi

intolleranze 5) arachidi 10) senape



1> Acquistali nel nostro
negozio!

Tutte le pizze sono farcite con
Pomo di Rino, polpa di pomodoro,
senza conservanti, qualita San
Marzano e San Marzano Smart,
prodotta in esclusiva per
M’infarino.

acquistalo in tutti
L nostri store!

Pomodori coltivati in Calabria,
nel cuore del golfo di Squillace,
lambito dalle acque
cristalline del mar Jonio.

£ qui, dove il clima & ottimale
& per la perfetta maturazione
del frutto, si estendono
terreni incontaminati, mai
sfruttati da agricoltura intensiva,
che uniti a processi di coltura
manuali coniugati alla precisione
ed all’affidabilita di impianti
produttivi all’avanguardia, ci
permettono di invasare questa
genuina prelibatezza.
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|EITEW LIl  cottura a casa!

la nostra pizza al trancio.
Un impasto speciale, ad alta idratazione, fragrante e leggero.

- Margherita 4,00 - Farcita plus 5,50
- Farcita semplice 5,00 - Speciali 6.00

Per ordinare gusti a scelta o particolari sui tranci abbiamo
bisogno della prenotazione entro le 18,30.

Troverai comunque in negozio una vetrina sempre super
allestita, con varie fantasie, anche fuori menu, che
soddisfera ogni tua richiesta.

tira fuori le pale
€ mostraci
cosa sail fare!

Inizia un percorso di crescita e carriera
nell’ambito della panificazione, dell’organizzazione
e della gestione di una realta come la nostra.

siamo sempre alla ricerca di personale!
inviaci la tua candidatura e metti le mani in pasta!

academy@minfarino.it

asporto
) Ci trovi a Cerea [qas=’Cl  )) £ a Legnago tavoli
asporto

in Via S. Vito, 2 in Via G. Matteotti, 18

E consigliata la prenotazione. E consigliata la prenotazione.
t.0442/1908120 t.0442/644665
Mart - Sab 11.30 - 15.00 12.00-14.30 / 18.00 - 23.30

Lun - Dom 16.30 - 22.00 17.00-21.30



